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Antipasti

Polpette di pollo alla cacciatora

12€
A

Lievitato al cacao con coda alla vaccinara

12€
&) W P

Focaccione, fonduta di datterino, prosciutto crudo e basilico
14€
) W

Carpaccio di manzo Negroni

18€
&

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Antipasti

Scampi Bloody Mary, sedano e aria di vodka
19€
© B L W

Ceviche di cefalo

16€
&>

Biscotto di baccala mantecato, misticanza e ribes

14€
< W

Cacio e pere, parmigiano croccante e chutney alla barbabietola
12€
fe

Pappa al pomodoro, stracciatella di bufala e granita al cetriolo

14€
G W (s

Misticanza

8€
&

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Primi Romani

Mezze Maniche alla Carbonara

16€
0 W 0

Rigatoni all Amatriciana

16€
&) W s

Tonnarelli Cacio e Pepe

16€
€0 W (n

Spaghettone Tre Pomodori

16€
A A

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Primi - Le Specialita

Cappelletti di salti in bocca alla romana
22€
P Y O ® e

Risotto alla lardiata, burro acido e julienne di peperoni verdi
20€

o ©
Cannellone di polpo alla Norma
24€
W e @ e

Mezzo pacchero con cozze alla catalana
20€

i

Linguina fresca alla Nerano
20€

W Ca

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Secondi

Controfiletto di Manzo
Agretti, mayonese al midollo, limone bruciato e erbe amare

26€
G 60

Lingua
Peperoni, sale al lime, pimenton, aglio nero e fondo ristretto

24€
P

Sgombro e melanzane alla scapece
Stracciatella affumicata e bbg di melanzana

20€
® < f

Ricciola
Latte di mandorle, sedano rapa, mandorle bruciate
e olio al sedano e peperoncino acido

26€
P < G G

Cardoncelli, sedano e albicocca

22€
# @ %

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Contorni

Caponata
10€

Cicoria

7€

Patate
7€

In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni in fondo al menu.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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ALLERGEN!I

1. Cereali - 2. Crostacei - 3. Uova - 4. Pesce
5. Arachidi - 6. Soia - 7. Latte - 8. Frutta a guscio
9. Sedano - 10. Mostarda - 11. Semi di sesamo
12. Anidride solforosa - 13. Lupini - 14. Molluschi

)
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In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni.
Il nostro staff & inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessita.
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Starters

Chicken meatballs “alla cacciatora”

12€
A

Cocoa brioche with oxtail “alla vaccinara”

12€
) W P

Focaccia, datterino tomatoes, Parma ham and basil
14€

Beef carpaccio Negroni

18€
&

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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Starters

Scampi Bloody Mary, celery & vodka foam
19€
© B L W

Grey mullet ceviche

16€
&>

Salt cod mousse biscuit, mixed greens and red currants

14€
< W

Cheese and pear, crispy parmesan and beetroots chutney
12€

Ca

Tuscan tomatoes and bread cold soup, buffalo stracciatella
cheese and cucumber granita

14€
O

Mixed salad
8€

)

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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Roman Pasta Classics

Mezzemaniche alla carbonara

16€
0 W 0

Rigatoni all Amatriciana

16€
&) W s

Tonnarelli Cacio e Pepe

16€
€0 W (n

Spaghettone “Three Tomatoes”

16€
A A

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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Pasta — Chet’s Specialties

“Saltimbocca alla Romana” Cappelletti
22€
F W ® e

Risotto “alla lardiata”, pork lard,
sour butter and green peppers
20€

s &

Octopus cannelloni “alla Norma”

24€
W 0 6 €0

Mezzo pacchero with mussles catalana style,
smoked potatoes cream, burnt onion
20€

Fresh linguine alla Nerano, courgettes and provolone cheese
20€

W G

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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Main Courses

Beef sirloin
with agretti, bone marrow mayonnaise, burnt lemon and bitter herbs

26€
G 60

Beef Tongue
with peppers, lime salt, pimentén, black garlic and reduced jus

24€
P

Mackerel and eggplant “scapece style”

with smoked stracciatella and eggplant BBQ

22€
&) < (b

Amberjack

with almond milk, celeriac, burnt almonds
and celery & sour chili oil

26€
P < G G

Cardoncelli mushrooms, celery and apricot

22€
# @ %

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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Side Dishes

Caponata
10€

Chicory
7€

Potatoes

7€

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list at the end of the menu.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.
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ALLERGENS

1. Cereals - 2. Crustaceans - 3. Eggs - 4. Fish

5. Peanuts - 6. Soya - 7. Milk - 8. Nuts
9. Celery - 10. Mustard - 11. Sesame seeds
12. Sulphur dioxide - 13. Lupins - 14. Molluscs

W R 00 < &b
6@ @\ % @i%
Wy A g

In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list.
Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.



	IL MENU
	Antipasti
	Polpette di pollo alla cacciatora 12€
	Lievitato al cacao con coda alla vaccinara 12€
	Focaccione, fonduta di datterino, prosciutto crudo e basilico 14€
	Carpaccio di manzo Negroni 18€

	Antipasti
	Scampi Bloody Mary, sedano e aria di vodka 19€
	Ceviche di cefalo 16€
	Biscotto di baccalà mantecato, misticanza e ribes 14€
	Cacio e pere, parmigiano croccante e chutney alla barbabietola 12€
	Pappa al pomodoro, stracciatella di bufala e granita al cetriolo 14€
	Misticanza 8€

	Primi Romani
	Mezze Maniche alla Carbonara 16€
	Rigatoni all’Amatriciana 16€
	Tonnarelli Cacio e Pepe 16€
	Spaghettone Tre Pomodori 16€

	Primi - Le Specialità
	Cappelletti di salti in bocca alla romana 22€
	Risotto alla lardiata, burro acido e julienne di peperoni verdi 20€
	Cannellone di polpo alla Norma 24€
	Mezzo pacchero con cozze alla catalana  20€
	Linguina fresca alla Nerano 20€

	Secondi
	Controfiletto di Manzo Agretti, mayonese al midollo, limone bruciato e erbe amare 26€
	Lingua Peperoni, sale al lime, pimenton, aglio nero e fondo ristretto 24€
	Sgombro e melanzane alla scapece Stracciatella affumicata e bbq di melanzana 22€
	Ricciola Latte di mandorle, sedano rapa, mandorle bruciate e olio al sedano e peperoncino acido 26€
	Cardoncelli, sedano e albicocca 22€

	Contorni
	Caponata 10€
	Cicoria 7€
	Patate 7€

	ALLERGENI
	In caso di intolleranze o allergie potete consultare la lista allergeni. Il nostro staff è inoltre a disposizione per ulteriori chiarimenti e per qualsiasi necessità.

	THE MENU
	Starters
	Chicken meatballs “alla cacciatora” 12€
	Cocoa brioche with oxtail “alla vaccinara” 12€
	Focaccia, datterino tomatoes, Parma ham and basil 14€
	Beef carpaccio Negroni 18€

	Starters
	Scampi Bloody Mary, celery & vodka foam 19€
	Grey mullet ceviche 16€
	Salt cod mousse biscuit, mixed greens and red currants 14€
	Cheese and pear, crispy parmesan and beetroots chutney 12€
	Tuscan tomatoes and bread cold soup, buffalo stracciatella cheese and cucumber granita 14€
	Mixed salad 8€

	Roman Pasta Classics
	Mezzemaniche alla carbonara 16€
	Rigatoni all’Amatriciana 16€
	Tonnarelli Cacio e Pepe 16€
	Spaghettone “Three Tomatoes” 16€

	Pasta – Chef’s Specialties
	“Saltimbocca alla Romana” Cappelletti 22€
	Risotto “alla lardiata”, pork lard, sour butter and green peppers 20€
	Octopus cannelloni “alla Norma” 24€
	Mezzo pacchero with mussles catalana style, smoked potatoes cream, burnt onion 20€
	Fresh linguine alla Nerano, courgettes and provolone cheese 20€

	Main Courses
	Beef sirloin with agretti, bone marrow mayonnaise, burnt lemon and bitter herbs 26€
	Beef Tongue with peppers, lime salt, pimentón, black garlic and reduced jus 24€
	Mackerel and eggplant “scapece style” with smoked stracciatella and eggplant BBQ 22€
	Amberjack with almond milk, celeriac, burnt almonds  and celery & sour chili oil 26€
	Cardoncelli mushrooms, celery and apricot 22€

	Side Dishes
	Caponata 10€
	Chicory 7€
	Potatoes 7€

	ALLERGENS
	In case of intolerances or allergies, you can consult the allergens list. Our staff is also available for further clarification and any assistance you may need.


